1.2. Prescriptions de clauses spécifiques

Dans les établissements, le responsable des admpdétera en fonction des besoins le descriptif de
I’équipement souhaité a l'aide des prescriptiortsoad

1.2.1. Trancheuse a viande

» Présence obligatoire d’'un systeme de protectida thme circulaire.

» Cette protection doit pouvoir étre facilement détéerpour le nettoyage.

» Latrancheuse est équipée d’'un systeme permefxitaire la lame sans la toucher
(systéme d’extraction de lame avec poignées) deamaa ce que l'opérateur ne soit
jamais en contact avec la partie tranchante dent@| Une fois la lame fixée au systeme |l
ne doit plus étre possible d’entrer en contact é&@artie tranchante de la lame.

Systéme d’extraction de la lame sans contact aopérateur

» Lorsque les protections sont démontées, la miseagnhe du moteur doit étre impossible.
Apres remontage des protections, la mise en marelpeut résulter que d’'une action
volontaire de I'utilisateur sur le bouton-pousstercommande.

Présence d’un chariot coulissant sur barre reetdiéec roulement a billes

Présence d’'un systéme de poussoir de la matiégecugder.

Les boutons de marche et d’arrét sont protégésected pénétrations d’eau : prévoir un
film plastiqgue ou en polyéthyléne pour les boutdesommande de maniere a permettre
son nettoyage avec de I'eau.
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Dispositif & affiter et incorporé et amovible. 8idispositif découvre la lame, un systeme
de sécurité doit empécher son démarrage lorsgast pas positionné correctement.

Le systeme doit étre congu pour que les jus deugcoe puissent atteindre les organes
meécaniques, l'installation électrique et le moteur.

Présence d’un témoin lumineux de fonctionnement.

Démontage de I'ensemble treés facile afin de permett nettoyage aise.

Prévoir un plan de travail rectiligne et stabldfisamment grand. La place d’installation
doit permettre un usage et un entretien faciles.

Possibilité de régler les pieds.



